SECTOR: GASTRONOMIA

1. CATERING

1.

Proyectos de catering cultural para eventos artisticos.

2. Talleres de formacién en gastronomia tradicional panamefa.
3. Creacién de menus inspirados en la cultura local.
4. Proyectos de innovacion en catering con ingredientes autoctonos.
5. Iniciativas de catering sostenible y ecoldgico.
2. FONDA
1. Programas de preservacion de recetas tradicionales.
2. Creacion de redes de fondas con identidad cultural.
3. Proyectos de turismo gastronémico en fondas.
4. Concursos de comida tradicional en fondas locales.
5. Talleres de formacién en gestion de fondas.

3. RESTAURANT / BAR TEMATICO

1.

2.

3.

4.

5.

Creacidon de bares y restaurantes con tematicas culturales.
Proyectos de fusién entre cocina tradicional y moderna.
Iniciativas de turismo gastronémico en bares tematicos.
Talleres de disefio de espacios gastronémicos culturales.

Concursos de disefio gastrondmico.

4. SERVICIOS
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Proyectos de formacién en gestion de servicios gastronémicos.
Iniciativas de servicios de catering para eventos culturales.
Creacidn de servicios gastrondmicos en festivales y ferias.
Talleres de innovacién en servicios de hosteleria cultural.
Proyectos de servicios de comida ecoldgica y sostenible

5. FOOD TRUCK

1.

Creacion de rutas culturales de food trucks.



Proyectos de comida rapida basada en gastronomia tradicional.
Concursos de innovacion gastrondmica en food trucks.

Talleres de gestion de food trucks con identidad cultural.
Proyectos de sostenibilidad en food trucks.
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6. VENTA AMBULATORIA
1. Proyectos de rescate de la venta ambulatoria cultural.
2. Creacion de mercados ambulantes con identidad cultural.
3. Iniciativas de fusidn entre gastronomia callejera y gourmet.
4. Talleres de gestion y formalizacion para vendedores ambulantes.

5. Programas de turismo gastrondmico callejero.



